Vignobles de

PUY ARNAUD

Cuvée Pervenche 2019

AOC Castillon Cotes de Bordeaux

Age moyen des vignes
30 ans

Cépages
70% Merlot, 30% Cabernet Franc

Vignoble
Parcelles sur plateau argilo-calcaire, conduites en agriculture
biologique (AB) et Biodynamique (Demeter et Biodyvin)

Vendanges
Manuelles du 13 au 16 septembre

Vinification
Encuvage des baies entiéres par gravité en cuve ciment,

T macération pré fermentaire a froid sous gaz inerte,
.Y fermentation naturelle a basse température (25° maxi)

Cuvée Porvenche
PUY ARNAUD Elevage

A

Elevage de 6 mois environ en cuve ciment non revétue
Filtration sur terre blanches - Non Collé

Alcool : 14° SO, total : 39 mg/L

Mise en Bouteille
13 319 bouteilles le 2 mars 2020
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7 Puy Arnaud 33350 Belves de Castillon
Tel: 05 57 47 90 33 Contact.cpa@orange.fr www.clospuyarnaud.fr



